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黑龙江省主栽大豆品种脂肪
、

脂肪酸组份

的测定及其相关性的分析
’

陈 霞

(黑龙江省农业科学院大豆研究所 )

摘 要

本文 对 1 9 88 ~1 9 94 年间
,

黑龙江省 7 个地区
,

60 个 县市主栽的 92 个 大豆

品种的 脂肪
,

脂肪酸组份进行 了浏定
,

并进行 了相关性的 分析
。

结果衣明 : 黑龙江

省主栽的大豆 品种 脂肪含全较 高
。

92 个品种脂肪平均含童为 20
.

73 %
。

不 同大

豆品种亚麻酸含爹变异 系数大
,

表明
.

嗽龙江省大豆品种 问亚麻酸含黄存在着较

大的差异
。

92 个大豆品种脂肪含釜与亚麻酸含蚤呈负相 关趋势
,

油酸与亚油酸
,

亚麻酸 呈极显著的负相关
,

亚油酸与亚麻酸呈显著的正相关
。

关键词 大豆 ; 脂肪 ; 脂肪酸

黑龙江省主要食油是大豆油
,

因此大豆油的质量极为重要
。

大豆油中含有人体必需的

脂肪酸
,

如亚油酸能防止血清中胆固醇的增加和沉积
,

软化血管
,

对防止高血压和心血管

疾病有重要作用
,

所以大豆油中亚油酸含量的高低影响油的营养价值
。

亚麻酸对人体具有

亚油酸类似的价值
,

但容易氧化使豆油及其食用产品变质
,

降低大豆油的使用性和减少保

存期限
。

因此适当降低大豆油中亚麻酸的含量
,

提高豆油的耐贮性
,

是大豆育种工作的主

要任务之一
。

对黑龙江省目前主栽大豆品种脂肪及其脂肪酸组份相互关系的研究资料尚

少
,

本试验通过我省 7 个地区 60 个县市 92 个栽培品种的分析
,

了解黑龙江省脂肪及其脂

肪酸组份的含量与其组份间的相互关系
,

供大豆品质育种工作的参考
。

材料与方法

供试材料 采用 19 8 8 ~ 19 9 4 年间黑龙江省 7 个地区 60 个县市主栽的 92 个大豆品

种

.

本文得到了王彬茹研究员
、

王培英副研究员的审阅
.

谨此致谢
。

本文千 1 9 9 5 年 8 月 4 日收到
。

T h is 伸详 r w as r

峨 i v ed o n A u g
.

4
.

1 9 9 5
.



大 豆 科 学 1 5卷

测定方法

!
.

月旨肪测定采用残余法
。

2
.

脂肪酸测定采用脂肪酸甲脂的气相色谱法
。

测定方法如下
:

试样制备 将大豆样品粉碎过 6 0目筛
,

秤取 0
.

29 于试管中
,

加入 Zml 新鲜的 1%甲

醇钠溶液
,

稍加振摇
,

使样品被液体全部浸湿后
,

静止 l 小时左右
,

滴入 2一 3 滴 10 % 乙酸

溶液
,

再加入 Zml 正庚烷溶液于试管中
,

轻轻振摇后静止片刻
,

待溶液分层后
,

吸收上层脂

肪酸甲脂的正庚烷溶液 Zml 上机测试
。

色谱图结果计算是按峰面积归一化法由仪器微处理机完成
。

组分含量 % 一

弃
x ; 。。%

乙 A

采用 日本 日立 163 型气相色谱仪
。

用氢火焰离子化检测器
,

色谱柱内径 3m m
,

柱长

3m
。

固定液
: S s la r l o e p + c ar b o w a X 2 0M T p ^

,

担体
: e h r o m os o r b w

一

H p 8 O
一

1 0 0 目
,

柱温
: 1 8 0℃

气化室温度 2 5 0℃
,

检测室温度 25 0℃
。

氮气
:

50 m l/ 分
,

氢气
:

55 m l/ 分
,

空气
:

50 m l/ 分
。

结果与讨论

一
、

黑龙江省大豆品种脂肪酸的组成

对黑龙江省主栽的 92 个大豆品种分析表明
:

亚油酸含量最高占总量的 53
.

9 %
,

幅度

为 47
.

00 ~ 58
.

10 %
。

其 次是油酸
,

棕桐酸
,

亚麻 酸
,

硬脂酸
,

分别 占总量 的 22
.

40 %
,

10
.

88 %
,

9
.

15 %
,

34
.

90 %
。

从 5 种酸变异系数看
,

亚麻酸含量变异系数较大
,

变异系数为

1 9
.

31 %
,

变幅为 5
.

75 ~ 13
.

80 %
。

表明品种间有一定差异
,

这对改进大豆油的品质有一定

意义
。

表 l 大豆品种脂肪酸组成

Ta b l e 1 C o m 户” I t io n o f f a t st a e id o f d i f ef r e n t os y比 a n v a r i e t ies

脂 肪 酸 平均含 t

介
t t y ac i d M ca

n C O们 t e n t

含量幅度

R a n g e o f oc n t七 n t

变异系数C( v % )

C伙 f f id e n r v a r ia 加 I it y

惊悯酸 Pa .m 川“

州 d

硬脂酸 s t o a r百c a d d

1 0
.

88 8
.

6 3~ 1 4
.

18 13
.

7 2

2
.

0 1~ 5
.

4 0 15
.

9 0

油酸 O ld e a e记

亚油酸 L sn d o i。 。 e记

2 2
.

4 4

5 3
.

9 0

17
.

1 5~ 2 9
.

8 7 15 2 4

47
.

0 0~ 5 8
.

1 0

亚麻酸 L sn d o n l e a c泪 5
.

7 5 ~ 13
.

8 0 19
.

3 1

二
、

不同大豆品种亚油酸
,

亚麻酸含 t 的比较

表 2 表 明
,

供试品种亚 油酸含量在 47 一 58
.

10 %
,

含量最高为 58
.

10%
,

含量最低为

4 7 %
,

其中有 朽个品种含量在 53 一 56 %之间
,

占总品种数 4 8
.

91 %
。

有 16 个品种含量在

56 一 5 8%以上
,

占总品种数的 17
.

3 9%
.

有少数品种含量在 47 一 50 %的范围
。

变异系数为

4
.

3%
,

在 5 种脂肪酸中
,

变化相对最小
。
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表 2亚油酸含量幅度

T a bl e2R a n
g e

o f o c
n t en t o f l jn o l eia e eid

含t 幅度

R a n 平 o f eon t en t

4 7一 48
.

5 48
.

5一 5 0 5 0一 5 1
.

5 5 1
.

5一 5 5 3 3一 5 4
.

5 5 4
.

5一 56 6 5一 5 7
.

5 5 7
.

5一 58
.

品种数
2 1l 5 2 5 2O l 0

N Um比 r
of

va t it e留

占 %

氏 c ren t a g e

l 0 3
.

0 3 13
.

0 0 16
.

30 2 7
.

2 0 2 1
。

4 7 10
.

8 76
.

5 0

表 3亚麻酸含量幅度

T a b l e3R a n g e
o f o c

n t en t o f l in o l en i ea ed i

含量幅度

R明半 o f c 0Ot en t
5

.

75一 7 7一 8 8一 9 9 一 ] 0ID一 ] l 1 1一 2 12 1一 3 1
.

8

品种数
10 l 8 1l 8 7l 4l 0

N Um比 t
f O

v吕t i et i份

占 %

P 七 e ren t a g e

10
.

8 19
.

6 8 1
.

5 19
.

6 15
.

2 10
.

9 5
.

4

表 3表明
,

供试品种中
,

亚麻酸含量在 5
.

75 一 1 3
.

80 肠之间
,

含量的变幅较大
,

这说明

品种间有明显的差别
,

其中有 49 个品种的含量在 8一 11 %
,

占总品种数的 53
.

2 6%
,

有 28

个品种含量在 5
.

75 一 8%
,

占总品种数的 30
.

4%
。

亚麻酸含量的变异系数为 19
.

3 1%
,

是

五种脂肪酸中变化最大的组份
。

92 个大豆品种中
,

脂肪含量在 21
.

50 肠以上
,

亚油酸含量超过 51 % 以上
,

亚麻酸含量

低于 8%的优良品种有 10 个
,

如表 4

表 4 优良大豆品种脂肪
、

亚油酸
.

亚麻酸含量

Ta b l e 4 C o n t e n t oc m pe
n e i n fat l in o le ie a e id a n d l i n o l e n l e a e i d i n g

` x x l v a r i e t i e s o f os y be a n

含 童 脂 肪 吮 亚油酸 % 亚麻酸 %

C o n t e n t F a t L i n ol e沁 a d d L i n o le n i e a e id

嫩丰 l 号 N e n cf n s 1 Z x
.

9 0 5 1
.

7 2 7
.

7 -

嫩丰 1 0 号 阶
n ef o g 1 0 2 3

.

2 5 5 2
.

16 7
.

2 2

丰收 1 8 号 氏
n , h o 。 1 8

`

2 2
.

8 0 5 3
.

7 0 7
.

7 5

黑农 8 号 H o in o n g 8 2 3
.

3 5 5 5
.

6 1 7
.

4 3

黑农 2 7号 H d n的 9 2 7 2 1
.

8 5 5 8
.

13 7
.

2 4

垦农 4号 K e n n二 5 4 2 2
.

9 5 5 3
.

0 3 6
.

5 5

黑农 3 2号 H e`n的 9 3 2 2么
,

。5 5 6
.

5 7 7
.

2 3

牡丰 5 号 M u ef n吕 5 2 1
.

57 5魂
.

0 2 7
.

09

绥农 9 号 s u i n on g 9 2 1
.

5 0 5 4
.

5 0 7
.

3 4

绥农 1 1 号 S u j n o n g 1 1 2一 6 0 5 5
.

18 7
.

3 2
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三
、

脂肪及其脂肪酸组份的相关分析
1

.

月旨肪与脂肪酸的相关分析

表 5结果表明
:

全部品种脂肪与棕桐酸
,

亚麻酸 间呈负相关
;
脂肪与硬脂酸

,

油酸
,

亚

油酸呈正相关趋势
,

除与亚麻酸的负相关达到显著水平外
,

各相关系数均未达到显著水

平
。

2
.

脂肪酸组份间的相关分析

表 5 结果表明
:

油酸与亚油酸
、

亚麻酸呈极显著的负相关
,

相关 系数分别为一 0
.

“ 3
,

一 0
.

6 0 6 ;亚油酸与亚麻酸呈显著的正相关
,

相关系数为 0
.

52 4
。

表 5 脂肪与脂肪酸及脂肪酸组份间的相关

Ta b l e 5 F a t a n d oo
r r e扭 t io n e

oe f f i e i e n t be twe
e n f a t t y a e id s

性 状

T 抽 i t

棕桐酸

P la 川口i t e a d d

硬脂酸

S tea
r i e a C记

油 酸

O l e i e a d d

亚油酸

T jn o l e iC a C记

亚麻酸

L亩n ol e n ie a衍 d

徐搁酸

P l口m it有C a C id

硬脂酸

S t ea ri C a C宜d
一 0

.

2 8 0
.

油 酸

O 里e百e a d d

一 0
.

1 6 3 0
.

17 4

亚油酸

L i n OI e iC a C记
一 0

.

2 4 4 一 0
.

19 5 一 0
.

6 6 3
“ .

亚麻酸

公 n o le n ie 自 d d

一 0
.

0 3 9 一 0
.

1 42 一 0
.

6 06 二 0
.

5 2 4
. ’

脂 肪
一 0

.

2 4 2 6 0
.

2 5 3 0
.

0 6 0 2 0
.

17 4 9 一 0
.

2 9 3 .

Fa
t

一
-

一
. . . . . 曰. . . 曰. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 口 . . .
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